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Saint Domingue 70%

Ce chocolat de couverture noir Origine Saint Domingue
a un go(t trés cacaoté marqué par une belle amertume.

CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR D’ORIGINE
70 % min. cacao / 42 % matiére grasse
FLUIDITE : =0 0 6 6 O+

ALLERGENE : Lait

FORMAT : Pistoles

ORIGINE DES FEVES :
Le cacao est cultivé principalement dans la partie
nord de I'ile, plus précisément dans la vallée du Cibao.

—Svwee [S42—
C’est I’'une des zones de cacao la plus septentrionale
du monde. /ﬁ i
VARIETE DES FEVES : Forastero AR Gt k
QUANTITE DE PRODUCTION : S Da,n .
Pays : 70 000 mT e 70% Ommgue

MIN CACAQ
FORASTERO

42% MIN MG / FAT
46440 FLUIDITE / FLUIDITY

/ Epices florales / Floral spices
/Notes dolive /Olive notes
/Vin Fruite / Fruity wine

1KG / 2.2LBS NET WEIGHT

TECHNIQUE DE FERMENTATION :
Le cacao est fermenté dans des boites en bois,
généralement entre 5 et 8 jours, puis séché au soleil.

PROFIL GUSTATIF :

Exotique, floral et fruité, le chocolat d’Origine Saint
Domingue a un go(t rond de cacao amer avec une
longueur exceptionnelle en bouche, enrichi par des
notes aromatiques d’épices, de vin et d’olives.
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ACCORD INGREDIENTS : Cannelle, Safran, Mangue,
Amandes, Noix, Huile D’Olive, Framboise, Ananas,
Vieux Rhum, Noix de Pécan, Sésame, Thé Earl Grey,
Viande Rouge, Piment D’Espelette.

TYPE D’APPLICATION : GOUT CACAO

ol 3

Moulage Tablette  Enrobage

GRILLE

ACIDULE

FRUITE

FLORAL




Inspirons vos créations™

CODE PRODUIT CHD-Q70SDO-E1-U68

CONDITIONNEMENT :

UNITAIRE Tkg

CODE BARRE UNITAIRE 3073416101453
DIMENSIONS Hx L x 1 425 x235x120 mm
ggll\;l;{?‘TIONNEMENT : 6 x kg

CODE BARRE CAISSE 13073416101450
DIMENSIONS Hx L x 1 390 x 260 x 185 mm

CODE PRODUIT CHD-Q70SDO-E4-U70

CONDITIONNEMENT :

UNITAIRE 2,5kg

CODE BARRE UNITAIRE 3073416101101
DIMENSIONS Hx L x 1 330x 215 x 120 mm
CONDITIONNEMENT :

CAISSE 4x 2,5kg
CODE BARRE CAISSE 13073416101108

DIMENSIONS Hx L x 1 521 x 264 x 235 mm
LIEU DE PRODUCTION : Meulan, France

PACK A FERMETURE ZIP

CERTIFIE KOSHER DAIRY ®D

DLUO : 24 mois

CONDITION DE STOCKAGE :

Tous les produits Cacao Barry® sont stockés dans des
entrep6ts avec un contrdle de la température.
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‘ CHOCOLAT DE
#)] ' COUVERTURE NOIR

Saint
Domingue

42% MIN MG / FAT
46440 FLUIDITE / FLUIDITY
/ Epices florales / Floral

/ Notes d'olive / OM\?aganoerelges
/Vin Fruité / Fruity wine
1KG / 2.2LBS NET WEIGHT

MIN CACAQ
FORASTERO
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www.cacao-barry.com
www.cacao-barry.com/cacaocollective

£ » Rl Tube] @cacaobarryofficial

BARRY CALLEBAUT France 5, boulevard Michelet - 78250 HARDRICOURT
Tél:+33130228400-Fax:+331302287 74



